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Tatoki de boeuf, salade de pommes de ferre raftes, cornichons, ciboulette
et mayo au raifort

Tartare de canard aux canneberges et pistaches, mayonnaise au sapin
beaumier

Bonbon de saumon fumé a l'érable, créme slre fumée au bacon, julienne
de pommes verfes

Carpaccio de befteraves, noix de grenoble et fromage de chevre, réduction
balsamique

Crevettes panko et salsa de mangues
Planchette ou chemin de fable de charcuteries et fromages
Petoncle potlée, puree de pomimes de terre douces, sirop de bouleau

Tartines de champignons sauvages & la biere, fromage de la région, gelée
de champignons candy cap

Arancini aux fromages Blackburn, sauce tomate et basilic

Tomate thym et miel
Légumes racines grillés
Poireaux et poires

Consomme de champignons
Par selon le chef

Four nous jongre - 48-87-4450

2680, boulevard du Saguenay, Jonquiere (Québec) G15 4L



Il

Vae %

Menu chef a domicite

% /ém’iwfbd(w

Carre dagneau au jus, gratin de pomme de ferre et lequmes rotis

Filet mignon cuit sous-vide au romarin, pommes de terres au fromage,
chou rouge confit et asperges

Coulibiac de saumon, poélée de champignons et beurre nantais
Pintade, risoffo au vin blanc ef caroftes poélées
Parmentier de bison, concasse de fomates confites
Magret de canard sauce aux framboises, polenta crémeuse et échalotes
rotfies
Ris de veau et sa reduction, crevettes, gnocchis aux lardons et
champignons
Pavé fletan, riz basmati, asperges au prosciufto, beurre blanc citronné

Bavette de boeuf, sauce au vin rouge, orgefto au chorizo, pomme de ferre
pont-neuf

Ravioli de veau au pesto et tomates séchées, sauce marinara, grafines au
fromage Lehmann

esserts

Goteau au fromage sauce au chocolat
Bavarois & la vanile coulis de pomme grenade et bleuets sauvages
Goteau ctron et amandes
Verrines variés : tarfe citron, framboisier, mousse au chocolat

Four nous jongre - 48-87-4450

2680, boulevard du Saguenay, Jonquiere (Québec) G15 4L



